Havregrynssnitter med appelsinglasur
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Hak mel og smer sammen, og findel det til en grynet masse. Bland havregryn med sukker og
hjortetakssalt og kom det 1.

ZElt dejen sammen. Del den i 4 dele, der rulles til staenger i bagepladens laengde. Lagges pa plade
med bagepapir og rulles flade med kagerullen. Bages pa naestnederste rille i forvarmet ovn ved
200 grader i ca. 15 min. Lad kagerne blive lunkne pa pladen, for de glaseres. Ror flormelis glat
med appelsinsaft.

Ror revet appelsinskal i og fordel glasuren pd kagerne. Skeeres 1 snitter pa skra. afkoles helt og
opbevares i kagedadse.

Velbekomme



